
9-11οCAlc.11,5ο

375 ml 24 x 375 ml 187 ml 30 x 187 ml750 ml 6 x 750 ml

Vin de Crete White
The Winery’s classic label accompanying your daily table with the product of Cre-
tan land.

Deriving from the white grape varietes with the intense of Vilana in it and in a small percentage the 
Thrapsathiri. A light yellow colour, with scents of yellow coloured and citrus fruits, balanced taste 
and aromatic aftertaste. The grapes come from grapevines of the Heraklio prefecture within and 
outside the zone of PEZA, yielding around 1.300 kilos. The fermentation of the cleaned must is tak-
ing place at a stable temperature of 18oC.

Vilana grilled fishes, poultry,  
BBQ, pasta,  

refreshing salads

drink it young PGI Crete



9-11οCAlc.11,5οψάρια σχάρας,
λευκά κρέατα, BBQ,

ζυμαρικά, δροσερές σαλάτες

ΠΓΕ Κρήτηάμεσης
κατανάλωσης

βιλάνα

Vin de Crête Λευκό
Η κλασσική ετικέτα του Οινοποιείου που συνοδεύει το καθημερινό σας τραπέζι με 
το προϊόν της κρητικής γης.

Από παραδοσιακές κρητικές ποικιλίες λευκών σταφυλιών με εντονότερη την παρουσία της βιλάνας 
και σε μικρότερα ποσοστά το θραψαθήρι. Χρώμα ανοικτό κίτρινο, αρώματα κίτρινων φρούτων και 
εσπεριδοειδών, γεύση ισορροπημένη, αρωματική επίγευση. Tα σταφύλια προέρχονται από αμπε-
λώνες του Nομού Hρακλείου εντός και εκτός της ζώνης Πεζών με στρεμματικές αποδόσεις γύρω 
στα 1300 κιλά. H ζύμωση του απολασπωμένου μούστου γίνεται σε σταθερή θερμοκρασία 18oC και 
εμφιαλώνεται στην αρχή κάθε έτους.
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